Naczynia zeliwne Lodge - instrukcja uzytkowania

Gratulujemy zakupu wyjatkowego naczynia kuchennego marki Lodge! Aby jak najdtuzej
mogli Panstwo cieszyc sie z jego wyjatkowych wtasciwosci i w petni je wykorzystaé zalecamy
stosowanie ponizszych zasad uzytkowania.

1. Nalezy czyscié je recznie, uzywajac tagodnego ptynu do mycia lub czystej wody.

2. Po umyciu szybko i doktadnie osuszy¢ je niestrzepiaca sie Sciereczka lub recznikiem papierowym.
3. Natrzec je odrobing oleju roslinnego, najlepiej kiedy naczynie jeszcze jest ciepte.

4. Przechowywac je w suchym miejscu.

To wszystko! Tak wiasnie zapewnisz dtugowieczno$¢ swoim przysztym pamigtkom rodzinnym!

IMPREGNACJA

Kuchenne wyroby zeliwne wymagaja impregnacji, ktéra powoduje uzyskanie gtadkiej, funkcjonalne;j
i estetycznej powtoki.

Naczynia zeliwne Lodge z linii HEAT-TREATED & SEASONED s3 juz fabrycznie impregnowane na kohcowym
etapie produkcji. Pozostate sg dostarczane w stanie bez impregnacji - zawsze jest to wyraznie podane w opisie
produktu i na opakowaniu.

Wyroby dostarczone w stanie surowym przed pierwszym uzyciem nalezy zaimpregnowaé samodzielnie:
produkt nalezy doktadnie ze wszystkich stron nattusci¢ olejem (Lodge uzywa oleju sojowego) i na 60 minut
umiesci¢ w piekarniku w temperaturze 200 °C.

Impregnowanie to cykliczny proces, zachodzacy za kazdym razem, kiedy gotujesz co$ w naczyniu. W przypadku
nowych naczynh korzystnie jest pokry¢ je odrobing oleju lub masta przy pierwszych kilku uzyciach i unika¢ w
pierwszym okresie eksploatacji gotowania sktadnikéw o kwasnym odczynie, takich jak pomidory i niektére
odmiany fasoli.

Do mycia naczyn zeliwnych nie nalezy uzywacé drucianych zmywakoéw, ani agresywnych detergentéw, poniewaz
sg szkodliwe dla wytworzonej powtoki. Wiekszosci produktéw zeliwnych nie mozna my¢ w zmywarkach.
Fabrycznie zaimpregnowane produkty Lodge z linii HEAT-TREATED & SEASONED, dla ktérych jest to
dopuszczalne, posiadajg odpowiednie oznaczenia.

GOTUJEMY

Przy korzystaniu z naczyrn mozna uzywac dowolnych przyboréw kuchennych, takze metalowych.

Przy gotowaniu na kuchence z ptytg ceramiczng zawsze nalezy podnosi¢ naczynia, zamiast je przesuwac
- zabezpiecza to przed zarysowaniem ptyty (naczyniom to nie szkodzi, ale kuchence tak).

Uchwyty naczynh zeliwnych nagrzewaja sie. Do ich chwytania nalezy uzywac odpowiednich akcesoriéw
(rekawic, tapek kuchennych itp. - sprawdz oferte GaleriaLimonka.pl).

Zeliwo sprawdza sie najlepiej, kiedy podgrzewa sie je i schtadza stopniowo. Gwattowne zmiany temperatury
moga spowodowac jego pekanie.

Zeliwo bardzo dobrze zatrzymuje ciepto, wobec czego gotowanie na duzym ogniu rzadko bywa konieczne.
Naczynia z tego materiatu takze dtugo utrzymuja temperature.

Zeliwnych naczyn Lodge mozna uzywac praktycznie wszedzie - i w domu, i w plenerze - byle nie w kuchence
mikrofalowej (naczyniom to nie szkodzi, ale kuchence tak).



ZARDZEWIALO? - BEZ PANIKI, TO NIE PROBLEM!

Niezaimpregnowane odpowiednio obszary naczyn zeliwnych moga sie odbarwiac, a nawet rdzewieé.
tatwo temu jednak zaradzi¢. Wystarczy przetrze¢ odbarwione lub zardzewiate miejsce drucianym zmywakiem
(to jedyny przypadek, gdy nalezy go uzy¢ wobec zeliwnego naczynia), a nastepnie optukac je wodg, doktadnie

osuszyc¢ i natrzec olejem roslinnym.

Jesli to nie pomaga, to konieczne moze by¢ ponowne zaimpregnowanie naczynia. Szczegétowe instrukcje
znajdziesz na stronie www.lodgemfg.com.

CZY MASZ POKRYWE LODGE?

Szklane pokrywy Lodge wytrzymujg w piekarniku temperatury do 200°C. Mozna je my¢ w zmywarce, ale nie
wolno ich uzywaé w mikrofaléwce.

Zeliwne pokrywy moga mie¢ pod spodem mate wypuktosci lub koncentryczne pierscienie, ktére wptywaja na
obieg powietrza wewnatrz naczynia i zapobiegaja wysuszaniu gotowanych potraw.

Zeliwne pokrywy nalezy konserwowac¢ tak samo jak naczynia.

W trakcie przechowywania pokrywy nalezy oddziela¢ od siebie papierowymi recznikami, aby zapobiec
gromadzeniu sie wilgoci pomiedzy nimi.

CZY MASZ DWUSTRONNA PEYTE ZELIWNA GRINDDLE?

Jesli masz ptyte szeroka na dwa palniki, to podgrzewaj ja rownomiernie z obu stron (moze to nie zadziata¢ na
kuchence indukcyjnej).

Dwaustronne ptyty zeliwne dziatajg najlepiej, kiedy podgrzewa sie je tagodnie.



