ChefsChoice

Manual Diamond Hone”
Knife Sharpener
2 stage 445

INSTRUCTIONS

CIEBICY

Congratulations! By selecting the
innovative Chef’'sChoice®Manual Diamond
Hone® sharpener, you will be able to enjoy
the pleasure of knives that are sharper
and stay sharp longer than those you
may have sharpened using conventional
manual sharpeners.

Before you begin...

The Chef’'sChoice® Manual Diamond Hone®
sharpener is “ambidextrous” - extremely
easy to use whether you are aright- or left-
handed person. Stages 1 and 2 are marked
on both sides of the sharpener for your
convenience. Place the sharpeneronalevel
surface about waist high. If right-handed,
hold the handle with your left hand making
certain that your left index finger and
thumb remain safely behind the partitioning
wall where the handle attaches to the
sharpening stages. (If left-handed, see
Suggestions)

Caution: Keep all fingers clear of the blade
at all times.

Make certain the blade is clean, then
proceed as follows:

1. Sharpening - Stage 1

Holding the knife in the right hand, place
blade in the first slot (above number 1).
Center the blade left to right in the slot.
While keeping the blade well seated in the
slot and continuously centered in the slot,
move the blade back and forth smoothly
along its entire length, through Stage 1. It
is unnecessary to lift the blade after every
stroke. Apply light downward pressure
on the blade and continue the back and
forth action until the blade is sharp. Stage 1
creates afirst bevel along the edge. Unless
the knife is very dull, it will take less than
25 full back-and-forth strokes to sharpenin
Stage 1. Do not proceed to Stage 2 until the

edge is very sharp. It should, for example,
be sharp enough to cut paper well*.

2. Honing - Stage 2

To hone the sharpened edge to razor
sharpness, move the blade to the slot of
Stage 2. This hones by creating a second
“micro-bevel” along the edge. Maintaining
the blade centered in the slot, move the
blade back and forth through this slot.
Apply little to no downward pressure
on the blade. If the blade is sharpened
adequately in Stage 1, only afew, (less than
10), strokes will be necessary in Stage 2.

Suggestions

¢ [f left handed, turn the sharpener around,
hold the handle with your right hand and
the knife with your left, and follow sharp-
ening and honing instructions above.

e Extremely dull knives can be sharpened
in Stage 1, but many strokes may be
necessary. Stop periodically and check
the blade for sharpness by carefully
cutting paper. Then hone the knife in
Stage 2.

¢ Avoid excessive downward pressure
on blade.

Resharpening

Knives can be resharpened by following the

procedure described above, but, generally,

fewer strokes will be required than for the

initial sharpening.

Maintenance

¢ The exterior can be cleaned with a
damp, soft cloth.

¢ No oils or other lubricating liquids are
necessary with this sharpener.

* Not for scissors

EdgeCraft also offers a wide range of
popularly priced powered Chef’sChoice®
Professional Sharpeners forthose who have
many knives or a wide variety of knives,
and for those who wish to sharpen faster
and with less effort to obtain the ultimate
in edge sharpness and durability.

Chef’sChoice® powered Professional
Sharpeners will safely sharpen either con-
ventionally edged or serrated blades. The
pre-sharpening, sharpening and honing
angles are totally compatible for all models
of the Chef’sChoice® knife sharpeners.

*  Totest periodically for sharpness, hold a sheet of paper by its edge, a
short (but safe) distance from your fingers, and carefully slice through
the sheet. A sharp blade will cut smoothly without tearing the paper.

Limited Warranty

Used with normal care for family or household purposes only,
this EdgeCraft product is guaranteed against defective material
and workmanship for a period 1 year from the date of purchase
(“Warranty Period”). We will repair or replace at our option, any
product or part that is defective in material or workmanship
without charge if the product is returned to us postage prepaid,
with dated proof of purchase, within the Warranty Period. This
Limited Warranty does not cover replacement of abrasive pads
necessitated by use of the product or product damage resulting
from misuse. ALL IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING IMPLIED
WARRANTIES OF MERCHANTABILITY AND FITNESS FOR A
PARTICULAR PURPOSE, ARE LIMITED TO THE WARRANTY
PERIOD. EDGECRAFT CORPORATION SHALL NOT BE LIABLE
FOR ANY INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES.
Some states do not allow limitations on how long an implied
warranty lasts and some states do not allow the exclusion or
limitation of incidental or consequential damages, so the above
limitations or exclusions may not apply to you. This Limited War-
ranty gives you specific legal rights, and you may also have other
rights which vary from state to state. THIS WARRANTY APPLIES
ONLY TONORMAL HOUSEHOLD USE OF THIS SHARPENERAND
IS VOID FOR INDUSTRIAL OR COMMERCIAL USE.

EdgeCraft Corporation
825 Southwood Road, Avondale, PA 19311-9765
(800) 342-3255 (610) 268-0500

EdgeCraft

World Leader in Cutting Edge Technology

This product may be covered by one or more EdgeCraft patents
and/or patents pending as marked on the product.
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Manualny ostrzarka do
szlifowania

Diamond Hone® 2
etapowa ostrzatka 445

Gratulacje! \Wybierajgc innowacyjng reczng
ostrzatke Chef'sChoice® Diamond Hone®,
bedziesz mogt cieszyé nozami, kiore sa
ostrzejsze i pozostajg dtuzej naostrzone niz
te, ktore byty ostrzone konwencjonalnymi
ostrzatkami recznymi.

Zanim zaczniesz...

Ostrzatka Diamond Hone® Chef'sChoice®
jest “obureczna” - bardzo tatwa w
obstudze, zaréwno dla oséb prawo jak i
leworecznych. Etapy 1 i 2 sg oznaczone
po obu stronach ostrzatki dla Twojej
wygody. Umiesci¢ ostrzatke na ptaskiej
powierzchni na wysoko$ci talii. Jesli jestes
praworeczny trzymaj rekojesC lewg reka,
upewniajac sie, ze lewy palec wskazujgcy
i kciuk sg schowane bez-piecznie za

przegrodg oddzielajgca uchwyt od modutu
ostrzgcego. (Jesli jestes leworeczny,
zapo-znaj sie ze wskazdwkami)

Ostrzezenie: Trzymaj wszystkie palce z dala
od ostrza przez caly czas.

Upewnij sie, ze ostrze jest czyste i nastepnie
postepuj w nastepujacy sposob:

1. Ostrzenie - etap 1

Trzymajgc ndz w prawejrece, umiescic ostrze
noza w pierwszej szczelinie (nad numerem
1). Wy-posrodkowac¢ ostrze. Trzymajac
ostrze dobrze osadzone w szczelinie i stale
wyposrodkowane, ptynnie przeciggac ostrze
noza w tyt i do przodu wzdtuz catej jego
dtugosci. Nie ma potrzeby wyj-mowania
ostrza po kazdym przeciggnieciu. Nalezy
lekko dociska¢ néz ku dofowi i kontynuowac
przecigganie, az ostrze bedzie ostre. Etap 1
tworzy pierwszg ptaszczyzne wzdtuz krawedzi.
Pod warunkiem, ze ndz nie jest bardzo
stepiony wystarczy mniej niz 25 petnych
przeciggnie¢ do przoduidotytu, aby naostrzy¢
ostrze w Etapie 1. Nie nalezy przechodzi¢ do
etapu 2, dopoki krawedz nie bedzie bardzo
ostra. Powinna by¢ wystarczajgco ostra, aby
na przyktad tatwo przecig¢ papier.

2.Gtadzenie - Etap 2

Aby wygtadzi¢ krawedz do uzyskania

ostrosci zyletki, nalezy umiesci¢ ostrze w

szczelinie Etapu 2. Przeciggniecie ostrza spo-

woduje powstanie drugiej powierzchniwzdtuz

krawedziostrza Trzymajgc ostrze w centralnej

pozycji w szczelinie nalezy przesuwac je do

przoduido tytulekko dociskajgc dodotu. Jezeli

ostrze zostanie dobrze naostrzone w etapie 1,

w etapie 2 konieczne bedzie wyko-nanie tylko

kilku ((mniej niz 10) przeciagnie¢.

Zalecenia

+ Osoby leworeczne powinny odwrdci¢
ostrzatke, przytrzymac rekojes$¢ prawg
rekg a noz trzymac w lewej rece, a
nastepnie postepowac zgodnie z
instrukcjami dotyczgcymi ostrzenia i
gtadzenia po-danymi powyze;.

* Bardzo stekpione noze moga by¢
ostrzone w etapie 1, ale naostrzenie bedzie
wymagato wielu przeciggnie¢ Stopniowo
sprawdzaj stopien naostrzenia ostrza
poprzez ostrozne przecinanie papie-ru.
Nastepnie wygtadz néz w Etapie 2.

+ Unikaj nadmiernego nacisku na ostrze.



Ponowne ostrzenie

Noze mozna ponownie ostrzy¢, postepujac

zgodnie z procedurg opisang, powyzej, ale

ogolnie mniejsza ilos¢ przeciagnie¢ jest

wymagana niz w przypadku pierwszego

ostrzenia.

Konserwacja

* Z zewnatrz mozna czysci¢ wilgotna,
miekka szmatka.

* Do ostrzenia nie sg potrzebne zadne oleje
lub inne ptyny smarujace.

* Nie ostrzy¢ nozyczek

EdgeCraft oferuje rowniez szeroka
game popularnych cenowo ostrzatek
elektrycznych Chef'sChoice® Professional
Sharpeners dla tych, ktérzy posiadajg
wiele nozy lub rézne gatunki nozy, a takze
dla tych, ktérzy chca ostrzy¢ szybciej i
bez wysitku, aby uzyska¢ najlepszg z
mozli-wych ostros$¢ ostrza i trwatos¢.
Elektryczne ostrzatki Chef'sChoice® Sharp-
eners bezpiecznie naostrzg ostrza kon-
wencjonalnie lub zgbkowane. Katy powstate
podczas ostrzenia wstepnego, ostrzenia
zasadniczego i gtadzenia sg catkowicie kom-
patybilne ze wszystkimi modelami ostrzatek
Chef'sChoice®.

, Aby okresowo sprawdzac ostro$¢, przytrzymaj arkusz papieru w niewiel-
kiej, ale bezpiecznej dla palcéw odlegtosci od jego krawedzi i ostroznie
przetnij arkusz. Ostre ostrze przecina papier bez jego rozerwania.

Ograniczona gwarancja:, Jezeli ten Produkt firmy EdgeCraft
jest uzywany zgodnie ze swoim przeznaczeniem to producent
zapewnia, ze produkt pozostanie wolny od wad materiatowych i
produkeyjnych przez okres jednego roku od daty pierwotnego zakupu
(“Okres gwarancji”). W przypadku stwierdzenia wad materiato-
wych lub produkeyjnych produktu lub jego czesci produkt lub
cze$¢ zostanie nieodpfatnie naprawiona lub wymieniona na nowa,
wedtug uznania producenta, jesli produkt zostanie odestany do
producenta z zapta-cong optatg pocztowa i potwierdzong datg
zakupu w Okresie Gwarancyjnym. Niniejsza Gwarancja nie obejmuje
wymiany wkfadéw $ciernych, ktére ulegajg naturalnemu zuzyciu
eksploatacyjnemu wyni-kajgcemu z ich uzywania lub uszkodzenia
produktu wynikajacego z jego niewtasciwego uzycia. Gwarancja nie
dotyczy uzywania produktu w celach komercyjnych aniniezgodnie z
jegoprzeznaczeniem. WSZYSTKIE DOMNIEMANE GWARANCJE,
W TYM DOMNIEMANE GWARANCJE PRZYDATNOSCI
HANDLOWEJ | PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO
CELU SA OGRANICZONE DO POWYZSZEGO OKRESU
GWARANCJI. FIR-MAEDGECRAFT CORPORATION NIE BEDZIE
ODPOWIEDZIALNA ZA JAKIEKOLWIEK PRZYPADKOWE LUB
WY-NIKOWE SZKODY. Niektore panstwa nie zezwalajg na
ograniczenie czasu trwania dorozumianej gwarancji, a niektore
panstwa nie zezwalajg na wykluczenia lub ograniczenia
przypadkowych lub wynikowych szkéd, wigc powyzsze ograniczenia
lub wykluczenia moga nie mie¢ zastosowania w twoim
przypadku do Ciebie. NINIEJSZA GWARANCJA JEST WAZNA
TYLKO W PRZYPADKU UZYTKU DOMOWEGO I NIE OBEJMUJE
UZYT-KOWANIATEJ OSTRZALKIW CELACHPRZEMYSEOWYCH
LUB KOMERCYJNYCH
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Manual Diamond Hone®
Messerscharfer

2-stufig 445
ANLEITUNG

@

Herzlichen Glickwunsch! Mit der
Auswahl des innovativen Chef’'sChoice®
Manual Diamond Hone®-Messerschérfers
kénnen Sie sich an Messern erfreuen, die
scharfer sind und langer scharf bleiben als
jene, die Sie mit herkémmlichen manuellen
Messerschérfern geschérft haben.

Bevor Sie beginnen...

Der Chef’sChoice®Manual Diamond Hone®-
Messerschérferist,beidhidndigausgelegt
- extrem einfach in der Handhabung,
ganz gleich, ob Sie Rechts- oder
Linkshandersind. Die Stufen1 und 2sind der
Bequemlichkeithalberanbeiden Seitendes
Messerscharfers markiert. Positionieren
Sie den Messerscharfer auf einer etwa
hifthohen Oberflaiche. Wenn Sie
Rechtshander sind, halten Sie den Griff
mit lhrer linken Hand fest und stellen
sicher, dass Ihr linker Zeigefinder und
Daumen sicher hinter der Zwischenwand
verbleiben, wo derGriffan den Schéarfestufen
angebracht ist. (Linksh&nder siehe
Empfehlungen).

Achtung: Halten Sie die Fingerjederzeitvon
der Klinge fern.

Stellen Sie sicher, dass die Klinge sauber ist,
und fahren Sie wie folgt fort:

1. Schérfung - Stufe 1

Halten Sie das Messer in der rechten Hand,
legen Sie die Klinge in den ersten Schilitz ein
(iber Nummer 1). Zentrieren Sie die Klingeim
Schlitz. Wahrend die Klinge gut positioniert
undzentriertim Schlitzverbleibt, bewegen Sie
die Klinge (iber ihre gesamte Lange in Stufe
1 ruhig hin und her. Es ist nicht erforderlich,
die Klinge nach jeder Bewegung anzuheben.
Uben Sie auf die Klinge einen leichten Druck
nach unten aus und setzen Sie die Hin- und
Her-Bewegung fort, bis die Klinge scharf
ist. Stufe 1 erzeugt eine erste Scharfung
der Kante. Sofern das Messer nicht ex-
trem stumpf ist, wird dies weniger als 25

vollstandige Hin-und Her-Bewegungeninder
Stufe 1 erfordern. Gehen Sie erst zur Stufe 2
Uiber, wenndie Kante sehrscharfist. Sie sollte
beispielsweise scharf genug sein, um Papier
gut schneiden zu kdnnen®,

2. Feinschliff - Stufe 2
Um den Feinschliff der gescharften Klinge
vorzunehmen und eine Rasierklingen-
schrége zu erhalten, legen Sie die Klinge
in den Schlitz der Stufe 2 ein. Bei diesem
Feinschliff wird eine zweite ,,Mikroschneide”
an der Klinge erzeugt. Halten Sie die
Klinge zentriert im Schlitz und bewegen
Sie die Klinge in diesem Schlitz hin und
her. Uben Sie keinen oder nur einen
geringen Druck nach unten auf die Klinge
aus. Wenn die Klinge in der Stufe 1
ordnungsgemas gescharftwurde, werdenin
Stufe 2 nurwenige (wenigerals 10) Hin-und
Her-Bewegungen nétig sein.
Empfehlungen
¢ Wenn Sie Linkshander sind, drehen Sie
den Messerscharfer um, halten den Griff
mit lhrer rechten Hand und das Messer
mit Ihrer linken Hand fest und befolgen
Sie die vorstehenden Scharfe- und
Feinschliffanweisungen.
¢ Extrem stumpfe Messer kdnnen in Stufe
1 gescharft werden, wobei dann viele
Hin- und Her-Bewegungen erforderlich
sein werden. Unterbrechen Sie den
Vorgang regelméBig und priifen Sie die
Klingenscharfe, indem Sie ein Blatt
Papier vorsichtig durchschneiden.
Gehen Sie dann zum Feinschliff des
Messers in Stufe 2 (iber.
¢ Vermeiden Sie einen (iberméBigen nach
unten gerichteten Druck auf die Klinge.

Wiederholungsschérfung

Messer kénnen erneut gescharft werden,

indem Sie die oben beschriebenen

Schritte erneut durchlaufen. Es werden

aber normalerweise weniger Hin- und

Her-Bewegungen erforderlich sein, als bei

der ersten Scharfung.

Pflege

¢ Die AuBBenseite kann mit einem feuchten,
weichen Tuch gereinigt werden.

* Fiir diesen Messerscharfer sind keine
Ole oder anderen Schmierfliissigkeiten
erforderlich.

¢ Nicht fiir Scheren geeignet.

EdgeCraft bietet eine breite Palette an
giinstigen Chef’sChoice® Professional-
Messerschérfern fir diejenigen, die viele
oder vielfaltige Messer besitzen oder
schneller und mit weniger Anstrengung
scharfen méchten, um eine optimale
Klingenscharfe und Haltbarkeit zu erzielen.

Die elektrischen professionellen Messer-
schérfer von Chef’'sChoice® scharfen auf
sichere Weise herkémmliche oder gezahnte
Klingen. Die Vorschliff-, Scharfungs- und
Feinschliffkanten sind fiir alle Modelle
der Chef’sChoice® -Messerscharfer
vollkommen kompatibel.

* Um die Scharfe regelméaBig zu tiberpriifen, halten Sie ein Blatt Papier
am Rand fest und schneiden Sie das Blatt vorsichtig in einer geringen
(aber sicheren) Entfernung zu lhren Fingern durch. Eine scharfe Klinge
schneidet geschmeidig, ohne das Papier zu zerreiBen.

Beschrénkte Garantie Bei normaler Nutzung fiir Haushaltsz-
wecke und bei normaler Pflege wird fiir dieses EdgeCraft-Produkt
eine einjahrige Garantie ab dem Ankaufdatum fiir Material- und
Herstellungsfehler gewéhrt (,Garantiezeitraum®). Wir werden
unserem Ermessen nach Produkte oder Produktteile, die Mate-
rial- oder Herstellungsfehler aufweisen, innerhalb der Garantiezeit
kostenlos reparieren oder ersetzen, wenn das Produkt uns unter
Vorauszahlung der Portokosten mit dem Kaufbeleg zugesandt
wird. Diese beschrankte Garantie umfasst keinen Ersatzvon Schle-
ifpads aufgrund der Produktnutzung oder eines Produktschadens
infolge einer Zweckentfremdung. JEGLICHE GESETZLICHE
GEWAHRLEISTUNG, EINSCHLIESSLICH GESETZLICHER
GEWAHRLEISTUNGEN BEZUGLICH DERALLGEMEINEN GEBR-
AUCHSTAUGLICHKEIT UND EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN
ZWECK SIND AUF DEN GARANTIEZEITRAUM BESCHRANKT.
DIE FIRMA EDGECRAFT HAFTET NICHT FUR IRGENDWELCHE
NEBEN- ODER FOLGESCHADEN. In einigen Landern sind Be-
schrénkungen der Dauer der gesetzlichen Gewahrleistung nicht
zulassig und einige Lénder erlauben keinen Ausschluss oder
keine Beschrankung der Neben- oder Folgeschaden, sodass
die vorgenannten Beschrénkungen oder Ausschliisse auf Sie
womdglich nicht zutreffen. Diese beschrankte Garantie verleiht
Ihnen bestimmte Rechte, wobei Sie moglicherweise auch andere
Rechte haben, die von Land zu Land unterschiedlich sind. DIESE
GARANTIE GILT NUR FUR EINE NORMALE HAUSHALTSNUT-
ZUNG DIESES MESSERSCHARFERS UND NICHT FUR EINE
INDUSTRIELLE ODER GEWERBLICHE NUTZUNG.

M441980 © EdgeCraft Corporation 2017 E17



